S teries

MERLOT

Merlot

35 hil/ha

2.71 ha

Rouge

- Fermentation variable de 15 a 30 jours.

- Remontages réguliers pour une bonne
extraction.

- 12 mois d’élevage en flts provenant du
Domaine Dujac.

- Aprés un léger collage, mise en bouteilles sans
filtration.

- Nez aux notes de griottes et bourgeons de
cassis avec une touche de réglisse.

- En bouche, arébmes de cacao et de fruits mdrs.
- Passage en carafe recommandé.
- Issu de I'Agriculture Biologique depuis 2014.
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