ROSE

CEPAGE

Principalement composé de Cinsault et assemblé
a du Grenache, de la Syrah et du Merlot.

COUIEUR

Rosé

VINIFICATION

- Pressurage direct et macération pélliculaire a
froid de quelques heures.

- Maitrise des températures grace a des
vendanges nocturnes et a une régulation
thermique au cours de la fermentation alcoolique.

NOTES DE DEGUSTATION

- Couleur tres pale.

- Nez aromatique de fruits rouges et de
guimauve. :

- Bouche ronde, harmonieuse et bien équilibrée.

Fraicheur et élégance.
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